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Projekt realizowany w ramach PO IG 2007-2013. Priorytet 1 ,Badania i rozw6j nowoczesnych technologii’. Poddziatanie 1.3.1.
Prozdrowotne dodatki do zywnosci zawierjace immobilizowane nienasycone kwasy thuszczowe oraz priobotyczne bakterie otrzymywane metoda suszenia rozpylowego”.






Załącznik 1 do ogłoszenia o pisemnym przetargu nieograniczonym na komercjalizację technologii pt. „Sposób wytwarzania prozdrowotnego produktu spożywczego” powstałej w wyniku realizacji projektu PO IG 2007-2013 Priorytet 1 „Badanie i rozwój nowoczesnych technologii” Poddziałanie 1.3.1. „Prozdrowotne dodatki do żywności zawierające immobilizowane nienasycone kwasy tłuszczowe oraz bakterie probiotyczne otrzymywane metodą suszenia rozpyłowego”
Miejscowość, dnia…………………..
	Pełna nazwa oferenta
	

	KRS
	

	NIP
	

	REGON
	

	Adres
	

	Telefon
	

	e-mail
	

	Osoba kontaktowa
	



Oferta na komercjalizację technologii pt. „Sposób wytwarzania prozdrowotnego produktu spożywczego” chronionej zgłoszeniem patentowym krajowym: P.405572
	1. Licencja wyłączna na technologię, na okres …………. lat
Wartość opłaty wstępnej netto [zł]
	

	Opłata licencyjna netto (% od przychodów rocznych netto), nie mniej niż netto [zł] w ujęciu rocznym
	



Oferent oświadcza, że zapoznał się z zaproszeniem do składania ofert z dnia 5.07.2016 roku pt. „Sposób wytwarzania prozdrowotnego produktu spożywczego” na nabycie licencji do korzystania z technologii i jego warunkami, akceptuje je i nie wnosi do nich zastrzeżeń oraz zobowiązuje się je przestrzegać. Oferent oświadcza ponadto, że uzyskał od Ogłaszającego wszystkie niezbędne informacje warunkujące przygotowanie i złożenie niniejszej oferty.

………………………………………………………………………………….

Podpisy osób upoważnionych do reprezentacji Oferenta
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